
E S P R E S S I O N E
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V E N E Z I A N O

MERLOT
VENEZIA
DENOMINAZIONE
DI ORIGINE CONTROLLATA

PROVENIENZA
Area Venezia DOC  
VITIGNO
Merlot coltivato secondo standard SQNPI. 

CARATTERISTICHE 
Colore
Rosso rubino intenso. 
Profumo
Ciliegia, lampone, mirtillo e caffè 
Sapore
Vellutato, sapido e robusto 

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Ideale con pasta al ragù di carne, arrosti,
selvaggina e formaggi.

 
TEMPERATURA DI SERVIZIO
18-20°C

Tipologia bottiglia: Borgognotta verde. 
Allergeni: Contiene Solfiti  
Chiusura: Tappo raso / Stelvin 
Confezione: Cartone da 6 Bottiglie

12,5% vol75 cl


